CON PUNTO DE ACUERDO, POR EL QUE SE EXHORTA A LA SECRETARIA DE ECONOMIA, A
TRAVES DEL INSTITUTO MEXICANO DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL, A REALIZAR EL
PROCEDIMIENTO CONDUCENTE A EMITIR LA DECLARATORIA DE PROTECCION DE
DENOMINACION DE ORIGEN DEL QUESOCOTIJA, A CARGO DEL DIPUTADO ALFREDO ANAYA
OROZCO, DEL GRUPO PARLAMENTARIO DEL PRI

El que suscribe, Alfredo Anaya Orozco, diputadoefatl de la LXIll Legislatura, integrante del Grupo
Parlamentario del Partido Revolucionario Institnailp con fundamento en lo dispuesto en los artic@o.,
numeral 1, fraccion |, y 79 del Reglamento de lan@i@ de Diputados, somete a consideracion de sstabéea la
siguiente proposicion con punto de acuerdo, alrtdadas siguientes

Consideraciones

La denominacién de origen es entendida como: “ehbte de una region geografica del pais que sirva pa
designar un producto originario de la misma, y cogbdad o caracteristicas se deban exclusivamanteedio
geografico”.

Para el caso de México, de acuerdo con el artigtldel Reglamento del Instituto Mexicano de la Rydgd
Industrial (IMPI), es competencia de la Direcciéan@ral Adjunta de Propiedad Industrial, otorgareganr las
autorizaciones de uso de denominaciones de orig@i (

Al dia de hoy nuestro pais cuenta con un total4®®, entre las que se encuentran: el Ambar dep@sjeel
Arroz del estado de Morelos, el Bacanora, Café gsaCafé Veracruz, Charanda, Chile Habanero periasula
de Yucatan, Talavera, Tequila y Vainilla de Pagarehtre otros.

La Denominacion de Origen significa una protecdegal especial para los productos en virtud degninvde una
region determinada y reunir ciertas caracteristguas dotan de un valor agregado, ademas de recoieotd
internacional. Esto implica beneficios economicasdos productores y mejoras en el ingreso qualer por la
actividad que realizan.

A pesar de nuestra inmensa rigueza cultural mageimanaterial, México registra un rezago imporéa@h materia
de proteccion industrial, sobre todo si nos contpagacon otros paises. Suiza, por ejemplo, cuemacdotal de
700 denominaciones de origen, los Estados Unidestan con mas de 900 y la Unién Europea supe@&0as""’

Uno de los tesoros gastronémicos que no ha tedidecenocimiento que se merece es el queso Cotijn
nombre viene del municipio michoacano Cotija, utbccan la Sierra de Jamiche.

La produccion artesanal de queso Cotija data de W80 afos. Para su elaboracion prevalecen losdogto
tradicionales que le permiten a este producto mantgna caracteristica artesanal y que se prepgyaiba Marca
Colectiva Regiéon de Origen otorgada por el IMPRE05, la cual dota de proteccién limitada antednidnes y
practicas irregulares comerciales.

El queso Cotija se elabora principalmente en teagasde lluvia a partir de leche bronca provenidetanimales

de carne con baja produccion de leche (vaca crollaada con cebul) alimentados en praderas nautalébre
pastoreo, sin afadirle compuestos quimicos, y peroi@ndo por 3 meses como minimo dentro del area
geogréfica a partir del retiro de la prensa bajula obtiene su forma caracteristica.

Por otra parte este queso de elaboracion artesgansilibclasifica comercialmente por:
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* Afiejamiento, que puede ser entre tres y seissngse

 Por su consistencia y caracteristicas al corteua puede sate tajosi se desmorona al corte y las paredes se
mantienen en su posicion; o de grano si se desma@iarorte sin mantener la posicion de las paredes.

En conjunto, se puede asegurar que la producci@stgeproducto lacteo sigue manteniendo su comdagdser
una mercancia de elaboracién 100 por ciento adésarseguir un estricto proceso de preparacidiomiea que se
pueda ofrecer al mercado nacional e internaciom@iraducto de inigualable calidad.

Incluso en el aiflo 2006, el queso Cotija fue recimmoentre 500 participantes como el mejor Quesoagjero del
Afo en el campeonato mundial sobre ese derivadm ldehe en Cremona, Italia.

En ese sentido y gracias a la forma tradicionallaagque ha sido producido este queso, es que baobjdto de
estudio de diversos centros de investigacion émsrque se destacan: la Organizacion de las Nacidnilas para
la Alimentacion y la Agricultura (FAO), la Univedad Nacional Autbnoma de México (UNAM) o el Institu
Tecnoldgico y de Estudios Superiores de Montert@¥$M), las cuales, han elaborado diversos estugdios
proyectos con productores de la region de la Sigatenich para mejorar las condiciones comerciakdod
productores.

El 16 de octubre del afio en curso, investigadoeek dracultad de Quimica de la UNAM, obtuvieroiPetmio
Nacional de Ciencia y Tecnologia de Alimentos 2(dd, el trabajo “La microbiana bacteriana Unica gietso
Cotija y su potencial metabdlico, revelados me@ianéetagenomica”. Dicho estudio, arrojé que la folm&a de
elaboracion de este producto genera sabores ynsigstale naturaleza proteinica que tienen un efattgdnico
contra patdgenos como la Salmonella entérica sthétichia coli, y por tanto sugiere que la producce este
queso se mantenga de manera artesanal para corseneneficiol.

Por otra parte, una investigacion del TecnologieoMbnterrey concluyé que los consumidores prefidosn
quesos artesanales y se detectdé como mercado pbiE.UU"

La FAO en colaboracion con la Universidad AuténotieaChapingo, realizaron el estudio titulad&l ‘ueso
Cotija, México”,donde se sefialan todas las caracteristicas dpredtecto, y hace las recomendaciones en torno a
aprovechar de forma eficiente la experiencia stz@ispositivos legales a razén de preservaraglgso artesanal

de elaboracion del queso Cotija y con ello protegepatrimonio socioeconomico, cultural y ambiewl@htro de

las regiones de la Sierra Jalmith.

Estos y otros estudios no solo han comprobadoaasteristicas especiales del queso Cotija simedasidad de
otorgar una proteccion especial para este produgidlosamente michoacano.

Asi, el proceso de elaboracion de queso Cotija debtar con una figura legal que brinde una mayotepcion a
los productores de esta regidn del pais con lapge€an garantizar un medio productivo eficienteguso que
permita acceder a un ingreso justo y mas elevadqutativo, garantizando asi una mejora indisceitdnh la
calidad de vida de la region.

Por tanto, las recomendaciones de organismos atiemales como de los centros de investigacioneismales,

coinciden en que otorgar la Denominacion de Origeria el mecanismo mas adecuado para proteger esl
actividad econdmica culinaria tradicional de México
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La cocina tradicional mexicana es un gran referdati diversidad cultural que posee México y gaeigs a sus
caracteristicas tan unicas le han valido paraesmnocida por la Organizacion de las Naciones Wnpmiaa la
Educacion la Ciencia y la Cultura (UNESCO) comaiRetnio Cultural Inmaterial de la Humanidad.

Como Diputado Federal por el estado de Michoadématde tradiciones ancestrales, es mi deber geoi@ las
miles de familias que ven de estas actividadesayashicas de orgullo nacional, una forma de vidmaiy que
con ello han protegido y preservado la cultura cena.

Con el otorgamiento de la denominaciéon de origequako Cotija no solo estariamos reconociendo @agucto

mexicano que ha conquistado paladares en todomdansino que también estariamos favoreciendogabso de
miles de familias michoacanas que dependen daetadad.

Por todo lo anteriormente expuesto y motivado, erenfio someter a consideracion de esta HonoraldenBkea,
el siguiente

Punto de acuerdo

Unico. La Camara de Diputados del honorable Congresa dénlon exhorta respetuosamente la Secretaria de
Economia para que, a través del Instituto Mexigta Propiedad Industrial, realice el procedinuerinducente
para emitir la declaratoria de proteccion de denamidn de origen al queso Catija.

Notas

i Articulo 156 de la Ley de la Propiedad Industrial

ii Ver, http://lwww.gob.mx/se/articulos/denominacesade-origen-orgullodemexico

iii Ver, http://www.forbes.com.mx/de-origen-mexica#gs.36wiWwa0

iv Ver, http://www.mexicocampoadentro.org/quesosij@@hp

v Ver, http://www.gaceta.unam.mx/20161013/a-tresdamicos-de-la-unam-el-prem io-nacional-de-alim&hto
vi Ver, http://eleconomista.com.mx/industrias/2@Y21/queso-cotija-busca-cru zar-fronteras

vii Ver,

http://www.hablemosclaro.org/Repositorio/bibliotdra22 3 Queso COTIJA Mexico.pdf

Dado en el salon de sesiones de la Camara de Dgsytel... de octubre de 2016.

Diputado Alfredo Anaya Orozco (rubrica)
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